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 شناسی مواد غذاییمیکروب

 ؟باشدنمیگرم منفی جزء خانواده انتروباکتریاسه  زایبیماریکدام باکتری  ـ 0
 اشریشیا کلی د( ویبریو ج( یرسینیا ب( سالمونلا الف(

 کند؟وده میزبان تولید انتروتوکسین میرگنه در رپدر کدام عفونت غذایی باکتری بدون ایجاد  ـ 2
 ویبریو کلرا الف(

 یرسینیا انتروکولیتیکا ب(
 لیستریا مونوسیتوجنز ج(
 رفرینجنسپکلستریدیوم  د(

انبارهای سرد رشد کـرده و ایجـاد لالـت کرکـی     های گوشت گوساله نگهداری شده در شقهکدام کپک بر روی نیم ـ 3

 کند؟می )ویسکرز(
 رایزوپوس استولونیفر الف(

 تامنیدیوم الگانس ب(
 تریکوتسیوم روزئوم ج(
 رایزوپوس الیگوسپروس د(

 یابد؟می پز انتقالغذایی از طریق مصرف ماهی خام یا نیم زایبیماریکدام انگل  ـ 0
 لومبرکوئیدسآسکاریس  الف(

 تنیا ساژیناتا ب(
 دیفیلوبوتریوم لاتوم ج(
 تریشنلا اسپیرالیس د(

 ؟نمی باشدگراد درجه سانتی 25غذایی معمولا قادر به رشد در زیر  زایبیماریکدام باکتری  ـ 5
 استافیلوکوکوس د( اشریشیا ج( کمپیلوباکتر ب( سالمونلا الف(

 یابد؟می انتقال ،اندناقص پخته شده طوربهکدام باکتری بیشتر از طریق مصرف مواد غذایی دریایی که  ـ 6
 کمپیلوباکتر ججونای الف(
 ویبریو پاراهمولیتیکوس ب(
 استافیلوکوکوس اورئوس ج(
 لیستریا مونوسیتوجنز د(

 باشد؟می پرفرینجنس در خاک موجودکدام تیپ از باکتری غذایی کلستریدیوم  ـ 7
 C د( A ج( B ب( D الف(

ایجاد اسهال شدید در مسمومیت  مسئولهای کلستریدیوم پرفرینجنس آنتروتوکسین تولید شده توسط کدام تیپ ـ 8

 باشند؟می غذایی
 Aو  C د( Bو  E ج( Cو  B ب( Eو  A الف(
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