


 یی مواد غذا یشناس  کروبیم

 کند؟ یم یریجلوگ یدر محصولات آرد (Rope) مولد فساد یها لوسیاز رشد باس یافزودن  یکروب ی کدام ماده ضدم -١
 د( پارابن              کیبنزوئ  دیج( اس           کیدسورب یب( اس          کیون یدپروپی( اسالف

 

 با کاهش درجه حرارت چگونه است؟ ییمواد غذا یها  سمیکروارگان یبر م 2OC یبازدارندگ اثر -2

 . ابدی ی( کاهش مالف

 .  ابدی یم شیب( افزا

 .  ابدییکاهش م یگرم منف یها یو در باکتر شیگرم مثبت افزا یها یج( در باکتر

 .ابدییگرم مثبت کاهش م یها یو در باکتر شیافزا یگرم منف یها ید( در باکتر

  

 باشد؟ یقادر به رشد م 4/ 5کمتر از  pH با ییدر محصولات غذا یکدام باکتر -3

 نومیبوتول ومیدیکلسترد(                کومیریبوت ومیدیکلسترج(            سیلیسوبت لوسیباسب(  اسپورژنز          ومیدیکلسترالف( 

 

 رند؟ یگیقرار م ریتحت تاث شتریحساس بوده و ب  ییها در برابر مواد غذا یکدام فرم از باکتر -4

 گرم مثبت  یها یباکتر یشیرو ی( فرم هاالف
 گرم مثبت  یها یب( اسپور باکتر

 ی گرم منف یها یباکتر یش یرو یج( فرم ها

  یگرم منف یها ی( اسپور باکترد

 

 مناسب کدام است؟ طیتحت شرا ییاورئوس در مواد غذا لوکوکوسیرشد استاف یبرا نهیدرجه حرارت به -5

 گرادیدرجه سانت  4۷د(             گرادیدرجه سانت  3۷ج(                       گرادیدرجه سانت 3۰ب(                           گرادیدرجه سانت 2۰الف( 

 

 Baird - parker Agar) پارکر آگار - ردیب  طیمح یبر رو سیاورئو  لوکوکوسیاستاف یاحتمال یها  یکلن دییجهت تا شاتیکدام آزما از -۶

 شود؟ یاستفاده م

 الف و جد(  نوکلئاز مقاوم به حرارت                    ج(  فسفاتاز             ب(  کوآگولاز                الف( 

 

 کدام است؟  ییدر مواد غذا نومیبوتول ومیدیجهت رشد کلستر pH حداقل -۷

 ۶/۶د(                 5/ 5ج(                 ۷/4ب(              4الف( 
 

 شود؟ یآزاد م  یگرم منف یها یباکتر هیاز تجز نیکدام توکس -۸

 ن ید( اندوتوکس                        نیوکسج( نوروت                   نیتوتوکسیب( س                نیالف( انتروتوکس

 

 کدام است؟  بیقارچ عامل فساد نرم در س -9

 تاتومیجید ومیلیس ید( پن       کوسیتیپاراز لوسیج( آسپرژ       کومیتالیا ومیلیس یب( پن        انسومیاکس ومیلیس یالف( پن

 

 شود؟  یدر مزرعه استفاده م یجهت کنترل بوتریتیس به صورت اسپر یکدام ماده ضد قارچ  -١۰

 د( کاپتان                          کلروانیج( د                      لیفن یب( ب                             لیالف( بنوم

 

 

93-94سال  2سوالات بهداشت و ایمنی مواد غذایی
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