


95-96سال  سوالات بهداشت و ایمنی مواد غذایی

 هیکشٍة ؿٌبػی هَاد غزایی

صیش ثِ ػٌَاى هؼیبسی ثشای ًـبى دادى کیفیت ثْذاؿتی آة هیَُ ّب اػتفبدُ کذام یک اص ثبکتشی ّبی  -1

 هی ؿَد؟

 ة( ػَدٍهًَبع آئشٍطیٌَصا  الف( اػتشپتَکَکَع فکبلیغ

 د( ثبػیلَع ػَثتیلیغ  ج( لاکتَثبػیلَع ثشٍیغ

پتبػین ثشای ؿٌبػبیی کذام یک اص ثبکتشی ّبی صیش ثِ  هحیظ کـت هبیغ جیَلتی کبًتًَی حبٍی تلَسیت -2

 کبس هی سٍد؟

 ة( ثبػیلَع ػشئَع  الف( ػبلوًَلا اًتشیتیذیغ

 د( کلؼتشیذیَم پشٍفشًدٌغ  ج( اػتبفیلَکَک اٍسئَع

 هقبٍهت کذام هیکشٍاسگبًیؼن صیش دس ثشاثش اؿؼِ یَى صا کوتش اص ثقیِ اػت؟ -3

 د( ثبکتشی ّبی گشم هٌفی  ّبی گشم هثجتج( ثبکتشی  ة( هخوشّب  الف( ٍیشٍع ّب

دس خلَف جٌغ اًتشٍتَکؼیي تَلیذ ؿذُ تَػظ اػتبفیلَکَکَع آسئَع ٍ هقبٍهت حشاستی آى کذام  -4

 گضیٌِ كحیح اػت؟

 هقبٍم ثِ حشاست –ة( پشٍتئیي  حؼبع ثِ حشاست –پشٍتئیي الف( 

 هقبٍم ثِ حشاست –د( گلیکَلیپیذ  حؼبع ثِ حشاست –ج( گلیکَلیپیذ 

هیکشٍاسگبًیؼن ّب دس تغییشات سًگ ؿیش هَثش ّؼتٌذ. توبهی تغییش سًگ ّب هشتجظ  ثب سؿذ ثبکتشی ّبی  -5

 ثجض:پیگوبى داس ّؼتٌذ، 

 ػَدٍهًَبع ػیي اگضاًتب –ة( ؿیش صسد سًگ   ػَدٍهًَبع ػیٌؼیٌب –الف( ؿیش آثی سًگ 

 ػئَعهیکشٍکَکَع سٍ –د( ؿیش قَُْ ای سًگ    ػشاؿیب هشػٌغ –ج( ؿیش قشهض سًگ 

 لکِ ّبی ػیبُ سٍی گَؿت دس اثش سؿذ کذام کپک ایجبد هی ؿَد؟ -6

 ة( تبهٌیذیَم کبیتَکلادیَدیغ    الف( کلادٍػپَسیَم ّش ثبسٍم

 د( پٌی ػیلیَى اکؼپبًؼَم    ج( اػپَسٍتشیکَم کبسًیغ

 اػت؟ (Field fungi)کذام یک قبسچ هضسػِ  -7

 Penicillium brevicompactumة(    Aspergillus flavusالف( 

 Eurotium amstelodamiد(    Cladosporium herbarumج( 

 اًؼبى دس اثش هلشف هبّی خبم یب ًپختِ ثِ کذام اًگل آلَدُ هی ؿَد؟ -8

 ة( فبػیَ لاّپبتیکب   الف( تیٌب ػبخیٌبتب

 د( تشیـیٌلا اػپیشالیغ  ج( دیفیلَثَتشیَم لاتَم

ٌذُ هؼوَهیت ًشهتٌبى كذفذاس چگًَِ هی اص ًظش ساگبًَلپتیکی ٍ اثش فشآیٌذ پخت، ػوَم غزایی ایجبد کٌ -9

 ثبؿذ؟

 الف( اص ًظش اسگبًَلپتیکی غیشقبثل تـخیص ّؼتٌذ ٍ ػوَهبً تَػط فشآیٌذ پخت تحت تبثیش قشاس هی گیشد.

 ة( اص ًظش اسگبًَلپتیکی غیشقبثل تـخیص ّؼتٌذ ٍ ػوَهبً تَػط فشآیٌذ پخت ًیض تحت تبثیش قشاس ًوی گیشد.

 قبثل تـخیص ّؼتٌذ ٍ ػوَهبً تَػط فشآیٌذ پخت ًیض تحت تبثیش قشاس هی گیشد.ج( اص ًظش اسگبًَلپتیکی 

 د( اص ًظش اسگبًَلپتیکی قبثل تـخیص ّؼتٌذ ٍ ػوَهبً تَػط فشآیٌذ پخت تحت تبثیش قشاس ًوی گیشًذ.
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