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 ٘بْ ذساثٝ 

 ٗیٌشٝة ؿٜبػی ٗٞاد ؿزایی

 ٌٗبٛیؼٖ اثش ًذاٗیي اص تًٞؼی٢ٜبی ًٔؼتشیذیٕٞ ثٞتٞٓیٜٕٞ ثب ثوی٠ ٗتلبٝت اػت؟ -1

 Dز(    Fج(    Bة(    Eاِف( 

دس ًذاٗیي اص ٗشاحْ چ٢بسُب٠ٛ اسصیبثی سیؼي، ثشآٝسدی اص احت٘بّ ٝ ؿذت ثی٘بسی دس یي  -2

 خ٘ؼیت خبف ث٠ دػت ٗی آیذ؟

 ة( اضظیبثی ٔیعاٖ زض ٔؼطو لطاض ٌطفتٗ  ذططاِف( قٙبؾبیی 

 ز( تٛنیف ضیؿه   ج( تٛنیف ذطط

 ًذاٗیي اص تشًیجبت ضذػلٞٛی ًٜٜذٟ اثش ثیـتشی ثش سٝی اػپٞس ثبًتشی ١ب داسد؟ -3

 Acid anionicز(  Amphotericsج(   QUATsة(   Chlorineاِف( 

4- DNA پٔی ٗش اص ٗوبٕٝ ث٠ حشاست(Taq polymerase)  ٗٞسد اػتلبدٟ دس تٌٜیيPCR  اص

 ًذإ ثبًتشی ث٠ دػت ٗی آیذ؟

 ة( ثبؾیّٛؼ ؾٛثتّیؽ اِف( ثب ؾیّٛؼ اؾتئبضٚتطٔٛفیّٛؼ 

 ز( تطٔٛؼ آوٛاتیىٛؼ   ج( تطٔٛؼ تطٔٛفیّٛؼ

 اص عشین ٗلشف ٗب١ی خبٕ یب پخت٠، آٓٞدُی اٛؼبٙ ث٠ ًذإ ًشٕ پ٢ٚ ٗحتْ٘ اػت؟ -5

 ز( فبؾیٛلا ٞپبتیىب ( زیفیّٛثٛتطیْٛ لاتْٛج  ة( تٙیب ؾبخیٙبتب  اِف( تٙیب ؾِٛیْٛ

ًذاٗیي اص تشًیجبت ضذػلٞٛی ًٜٜذٟ ثب تخشیت ؿـبء ػٔٞٓی ثبًتشی٢ب ػجت ٗشٍ آ٢ٛب ٗی  -6

 ؿٞد؟

 ز( پطاؾتیه اؾیس ج( تطویجبت یسزاض  QUATsة(    اِف( وّط

 دس اثتلا ث٠ ًذاٗیي اص اٛٞاع ػبٓ٘ٞٛلا ًـت خٞٙ كشد ثی٘بسی ٜٗلی اػت؟ -7

 S.paratyphi Bز(  S.paratyphi Aج(   S.typhiة(  S.enteritidisاِف( 

 ًذإ ُضی٠ٜ دس ٗٞسد ثبًتشی ًٔؼتشیذیٕٞ پشكشیٜدٜغ كحیح اػت؟ -8

 ٔثجت تٛا٘بیی ضقس ٘ساضز. Ehاِف( زض 

 ة( ا٘تطٚتٛوؿیٗ آٖ ؾٛپط آ٘تی غٖ اؾت.

 ج( ا٘تطٚتٛوؿیٗ آٖ ٕٞعٔبٖ ثب اؾپٛضظایی ؾَّٛ تِٛیس ٔی قٛز.

 ضا زاضز. 4ظیط  pHضقس زض ز( تٛا٘بیی 
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