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 روبیولوژی مواد غذاییکمی

 ؟شوندمینهای زیر باعث فساد در پنیر کپک کدام ـ 0
 جئوتریکوم کاسئوئورانس الف(
 سیلیوم کاممبرتیپنی ب(
 اسپوروتریکوم کارنیس ج(

 جئوتریکوم روبروم د(

 ؟مشابه هستندها زیر با سودوموناس مورد کداماستوباکترها در ـ 2
 .کنندایجاد پیگمان می الف(
 .کنندمحیط اسیدی را خوب تحمل می ب(
 .ها کمتر استتحرک آن ج(

 .دارای فعالیت پروتئولیتیکی کمی هستند د(

 تر است؟روارگانیسم است و کدام نوع توکسین آن کشندهعامل مسمومیت نارگیلی کدام میک ـ 3
 اسید بونگکرک ـ سودوموناس کوکو ونه نانس الف(
 توکسوفلاوین ـسودوموناس کوکو ونه نانس  ب(
 توکسوفلاوین ـسودوموناس الودا  ج(
 اسید بونگکرک ـسودوموناس الودا  د(

 های گوشتی بیشتر است؟وردهآفراحتمال وجود کدام مایکوتوکسین در  ـ 0
 M1فلاتوکسین آ الف(
 پاتولین ب(
 سیترینین ج(
 اکراتوکسین د(

 چه نام دارد؟ ،های تغییر یافته که دارای دیواره ضخیمی هستندای از ریسهی فشردهتوده ـ 5
 ریسه د( اسکلروتیوم ج( میسیلیوم ب( هیف الف(

 ؟علت مقاومت حرارتی بالاتر اسپورها نسبت به فرم رویشی باکتری چیست ـ 6
 موکوپپتیدوجود مقادیر زیاد  الف(
 استیل گلوکز آمین - N یادز یروجود مقاد ب(
 تولید دیپیکلونیک اسید و جذب یون کلسیم ج(

 مورامینیک اسید و جذب یون آهن یلاست - Nتولید  د(

 ؟کندنمی تولید گونه از آسپرژیلوس سم آفلاتوکسین در مواد غذاییکدام  ـ 7
 ترس د( نومیوس ج(  پارازیتیکوس ب( فلاووس الف(

 شود؟( تولید میTakadiastaseبا رشد کدام میکروارگانیسم بر روی سبوس گندم، محصول تجارتی تاکادیاستاز ) ـ 8
 آسپرژیلوس اوریزا الف(
 استرپتوکوکوس دی استی لاکتیس ب(

 لاکتوباسیلوس دلبروکی ج(
 پنی سیلیوم دیجیتاتوم د(
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