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علوم و صنايع غذاييمجموعه : رشته
)علوم و صنايع غذايي، بهداشت و ايمني مواد غذايي(

 7شماره مجموعه 
دروس امتحاني و ضرايب مربوطه

رشته دكتري تخصصي 
)Ph.D(
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ضريب ضريب تعداد سوال ضريب تعداد سوال  تعداد سوال
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صفحه 14:       تعداد صفحات
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دفترچه سوالات را از نظر تعداد صفحات به دقت مورد بررسي قرار داده و در صورت
.وجود هرگونه اشكال به مسئولين جلسه اطلاع دهيد
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 ميكروبيولوژي مواد غذايي

  گيرد؟ به عنوان شاخص آلودگي شير در كدام ميكروارگانيسم مورد استفاده قرار مي (Ring test)اي  آزمايش تست حلقه  ـ 1
  استافيلو كوكوس اورئوس  )الف
  تيغي موريوم سالموندو  )ب
  ليستريا مونوسيتوژنز  )ج
  بروسلا آبورتوس  )د

  گردد؟ بيماري سندروم رستوران چيني توسط كدام باكتري ايجاد مي  ـ 2
  باسيلوس سرئوس سندرم استفراغ  )الف
  باسيلوس سرئوس سندرم اسهال  )ب
  كلي انتروپاتوژنيكاشريشيا  )ج
  اشريشياكلي انتروهموراژيك  )د

  شوند؟ اي از رشد باكتري توليد مي هاي مولد اسهال باسيلوس سرئوس در چه مرحله توكسين  ـ 3
  اواخر فاز تاخير تا شروع مرگ  )الف
  در ابتداي فاز لگاريتمي  )ب
  اواخر فاز لگاريتمي تا فاز سكون  )ج
  در طول فاز مرگ باكتري  )د

كننده سندروم اسهال در باسيلوس سـرئوس نسـبت بـه حـرارت، آنـزيم      هاي ايجاد ت توكسينبه ترتيب حساسي  ـ 4
  پپسين چگونه است؟ تريپسين و

  مقاوم ـ حساس ـ حساس  )الف
 حساس ـ مقاوم ـ مقاوم  )ب

  حساس ـ حساس ـ حساس  )ج
  مقاوم ـ حساس ـ مقاوم  )د

  ها كدام است؟ خصوصيات آئروموناس  ـ 5
  اي شكل ـ گرم مثبت ـ كاتالاز مثبت ـ اكسيداز منفي ـ تخمير كننده گلوكز ـ تاژكدار ميله  )الف
  اي شكل ـ گرم منفي ـ كاتالاز منفي ـ اكسيداز منفي ـ عدم تخمير گلوكز ـ تاژكدار ميله  )ب
  اي شكل ـ گرم منفي ـ كاتالاز مثبت ـ اكسيداز مثبت ـ تخمير كننده گلوكز ـ تاژكدار ميله  )ج
  اي شكل ـ گرم مثبت ـ كاتالاز منفي ـ اكسيداز مثبت ـ عدم تخمير گلوكز ـ فاقد تاژك ميله  )د

  باشد؟ ها مي يك از تركيبات ضد ميكروبي زير جزء فيتوآلكسين كدام  ـ 6
  فازئولين  )الف
  اسيد بنزوئيك  )ب
  اسيد سوربيك  )ج
  پيماريسين  )د

  از بقيه بيشتر است؟ UVم ميكروارگانيسم پاتوژن موجود در مواد غذايي در برابر تابش مقاومت كدا  ـ 7
 Rhizupus nigrificans  )الف

  Aspergillus flavus  )ب
  Staphylococcus aureus  )ج
  Bacillus subtilis  )د
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