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 1صفحه  

 ییمواد غذا یکروبیولوژيم  

  کدام باکتري معمولا بیشتر در تولید طعم و آروماي محصولات لبنی نقش دارد؟  ـ1
 لوکونوستوك کرموریس زیر گونه دي استی لاکتیس الف)

 لاکتیس زیر گونه لاکتیسسترپتوکوکوس ا )ب
 استرپتوکوکوس مزنتروئیدس زیر گونه کرموریس ج)
 لاکتوباسیلوس دلبروکی زیر گونه بولگاریکوس د)

 شوند؟ها موجب تولید گاز، تند شدن و دو فاز شدن سس سالاد میکدام باکتري ـ 2
 باسیلوس کوآگولانس و باسیلوس سرئوس الف)
 تیلیس و باسیلوس مگاتریومباسیلوس سوب ب)
 باسیلوس ولگاتوس و باسیلوس مگاتریوم ج)
 باسیلوس سرئوس و باسیلوس ولگاتوس د)

 باشند؟ها پروتئولیتیک میبندي فیزیولوژیک کلستریدیوم بوتولینوم کدام نوع از توکسینبر اساس تقسیم ـ 3
  B، D د)  1C، G ج)  A، D ب)  A، G الف)

 توان جهت جلوگیري از فساد کیوي استفاده کرد؟از کدام نگهدارنده می ـ 4
 عصاره قارچ آرمیلاریا الف)
 پنتیل آلفا پیرون ب)
 تتراسایکلین ج)
 گلوکز اکسیداز د)

 شور کدام است؟ترین باکتري تولید کننده اسید در تخمیر خیارعمده ـ 5
 لوکونوستوك مزونتروئیدس الف)
 لاکتوباسیلوس برویس ب)
 پدیوکوکوس سرویزیه ج)
 لاکتوباسیلوس پلانتاروم د)

 باشد؟هاي باکتریایی کدام مورد میمکانیسم عملکرد پدیوسین بر سلول ـ 6
 Pore formation on cytoplasmic membrane الف)
 Inhibition of cell wall synthesis ب)
 Inhibition of nucleic acid synthesis ج)
 Inhibition of protein synthesis د)

 ؟نداردکدام باکتري غذازاد زیر در ایجاد بیماري مفاصل در انسان نقش  ـ 7
 Shigella د) Yersinia ج) Salmonella ب) Clostridium الف)

 بار نقش دارد؟-غذازاد زیر در ایجاد سندرم گویلانکدام باکتري  ـ 8
 Campylobacter د) Salmonella ج) E. coli ب) Listeria الف)
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