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  ميكروبيولوژي مواد غذايي

  هاي زير هستند؟كنند، مرتبط با كدام گونههاي حد واسط كه لاكتوز را تخمير ميكلي فرم  -1
  انتروكوك  د)  انتروباكتر  ج)  سيتروباكتر  ب)  كلبسيلا  الف)

  طبق تعريف كدكس، معيارهاي ميكروب شناختي شامل چند جزء است؟  -2
  دوازده جزء  د)  پنج جزء  ج)  هفت جزء  ب)  سه جزء  الف)

  هاي پاتوژن كدام است؟ماهيت گليكوكاليس مترشحه از ميكروارگانيسم  -3
  ليپوپلي ساكاريد  الف)
  اندوپلي ساكاريد  ب)
  گليكوپروتئين  ج)
  زوپلي ساكاريداگ  د)

  كاربرد فورانون در خصوص باكتري پاتوژن غذازاد باسيلوس سوبتيليس كدام است؟  -4
  ممانعت از توليد توكسين  الف)
  ممانعت از توليد بيوفيلم  ب)
  كاهش مقاومت حراراتي باكتري  ج)
  زني اسپور باكتريممانعت از جوانه  د)

  ترين منابع انتقال ليستريوزيس انساني است؟) مهم RTEغذاهاي آماده مصرف (كدام دسته از   -5
  سبزيجات  الف)
  هاي لبنيفرآورده  ب)
  هاي طيورفرآورده  ج)
  هاي درياييفرآورده  د)

  هاي سياهرنگ در ميگو و گوشت گوساله نگهداري شده به مدت طولاني كدام است؟عامل ايجاد لكه  -6
  تامنيديوم  د)  آرئوبازيديوم  ج)  بوتريتيس  ب)  بايسوكلاميس  )الف

  تواند استفاده شود؟معمولا كدام مخمر در توليد لاكتوز از آب پنير مي  -7
  رودوترولا  د)  هانسنيا سپورا  ج)  كلويورومايسس  ب)  دباريومايسس  الف)

  است؟در خصوص فساد سبزيجات كدام مورد صحيح   -8
  باشد.حساسيت آنها به فساد قارچي بيشتر از فساد باكتريايي مي  الف)
  تر هستند.ها بوده و بنابراين به فساد باكتريايي مقاوماغلب سبزيجات بيشتر از ميوه pH  ب)
  باشد.حساسيت آنها به فساد باكتريايي بيشتر از فساد قارچي مي  ج)
  تر هستند.و بنابراين به فساد قارچي مقاوم ها بودهاغلب سبزيجات كمتر از ميوه pH  د)

  حداقل فعاليت آبي مورد نياز كدام ميكروارگانيسم مواد غذايي نسبت به بقيه كمتراست؟  -9
  آلترناريا  د)  كانديدا  ج)  آسپرژيلوس  ب)  زرومايسس  )الف

  لاكتوپراكسيداز موجود در شير گاو بالاترين حساسيت را دارد؟كدام ميكروارگانيسم نسبت به سيستم بازدارنده   -10
  كمپيلوباكتر  د)  سودوموناس  ج)  هاكلي فرم  ب)  سالمونلا  الف)
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